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Consorzio Produttori latte, pint noto
come Centrale del Latte Cesena, &
una cooperativa nata nel 1959 per
raccogliere il latte dei soci allevatori e

rovvedere alla trasformazione e alla

commercializzazione del prodotto. Gli attuali
50 soci, che producono circa 250 quintali di
latte ogni giorno, risiedono nelle province di
Forli-Cesena, Ravenna, Rimini e Ferrara. La
caratterizzazione eschisivamente locale degli
allevamenti & il vero punto di forza dell'azien-
dache, cosi, pud disporre giormalmente di un
prodotto sempre fresco e valorizzare un rap-
porto diretto fra produzione e consumatore.
Inoltre dal 2000 & attivo all'interno della
struttura anche un caseificio. La Centrale
del Latte di Cesena segue dalla produzione
finale fino a ogni singola stalla, fornendo
supporto tecnico ai propri soci. Ogni giorno
il latte raccolto viene conferito alla Centra-
le a Martorano e avviato immediatamente
alle varie lavorazioni per ottenere i prodotti
amarchio Cesena.

Si tratta di una piccola realta, ma molto vi-
tale sul mercato locale: recente l'iniziativa
‘Tracce di bontd’, il bollino che accompa-

Innovare

Centrale del Latte di Cesena, una realta piccola che ha fatto della
caratterizzazione esclusivamente locale degli allevamenti il suo
punto di forza, senza rinunciare all’innovazione e all’ampliamento
delle referenze proposte, tutte rintracciabili fino alla stalla

gna i prodotti della Centrale
del] Latte di Cesena, sinonimo

di tracciabilita fino alla stalla
di origine. E recente I'intro-

duzione nella propria gam-

ma della nuova confezione

di latte fresco in bottiglia ! N
quadrata in Pet da 1 litro, al
posto del classico cartone
poliaccoppiato. Con il di-
rettore, Daniele Bazzocchi,
conosciamo meglio la Centrale del Latte di
Cesena.
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Direttore, perché la scelta della nmova con-
fezione e ricaduta sulla bottiglia in Pet?

La scelta aziendale & stata motivata dal fatto
che i nostri affezionati consumatori ci chie-
devano da tempo wna confezione richiudibi-
le, per cuestioni di comodita, dato che puo
essere riposta anche sdraiata in frigorifero e
perche il tappo stesso conserva al meglio un
prodotto cosi delicato come il latte fresco. La
scelta é ricaduta sulla bottiglia in Pet perché
nella nostra area di vendita, che copre tutto il
territorio romagnolo, le aziende concorrenti
che vendono latte fresco in confezioni da 1
litro hanno adottato da tempo questa tipo-
logia di packaging, mentre la confezione in
cartone poliaccoppiato € rimasta solo per le
confezioni da 500 ml Pur essendo la nostra
una cooperativa di piccole dimensioni, & sta-
to eseguito un grosso sforzo economico nel-
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limplementazione del micvo im-
pianto di imbottigliamento, vista
lesigua produzione giomnaliera
di latte fresco che si aggira in
totale intorno ai 100 quintali
giornalieri, ma resosi neces-
sario per non vedere erodere
gradualmente la nostra fetta
di mercato. Abbiamo scelto
la particolarita della bottiglia a
sezione quadrata al posto del-
la classica rotonda per questioni logistiche e
per offrire una maggiore comodita al consu-
matore, in quanto non rotola e ottimizza gli
spazi in frigorifero.

Con la nuova confezione si ¢ resa neces-
saria anche una nuova linea di imbotti-
gliamento...

Esattamente, Abbiamo ampliato il nostro
reparto di confezionamento inserendo wma
nuova linea di imbottigliamento in Pet affian-
candola a quella gia esistente peril packaging
in cartone ancora utilizzato per la panna fre-
aca e il latte fresco nel formato da 500 ml. La
nuova linea & completamente automatizzata
ed & composta da un depalettizzatore delle
bottiglie che arrivano gia formate alla riem-
pitrice che effettua risciacquo, rempimento
e tappatura delle stesse, Successivamente
si effettua 'etichettatura e lincestellamento
automatico, il tutto a una portata oraria di
6000 litrifora. Con questa linea produciamo
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